B TCKRA VINGARDAR

1 dag tillverkar och séljer man ungeféar 3 000
flaskor per ar. De druvor som odlas éar Solaris,
Seyval Blanc, Rondo, Léon Millot samt Phoenix.
Solaris ar en druva som visat sig mycket
Iamplig for det nordiska klimatet och odlas

av manga vinbénder i Skane.

sin‘égen vinranka

Ett vinodlarkollektiv? Ja, varfor inte! Det dr roligt, socialt och gar att kombmem 5
med ett “vanligt” jobb. Ahus vingdrd viilkomnar dven gister som vill ga en guldad
rundtur njuta aviden romantiska stimningen och provsmaka viner.
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Ahus vingard och
restaurang Rokeriet
kompletterar varandra
och har ett néra
samarbete.

Allt gors for
hand pa Ahus

vingard

E]
och Leon Millot g6r man™
rosévin, mén de kan ocksa
anvéandas till rottvin —
forutsatt att sommaren ar
tillrackligt lang och varm.

4

ank er att ha en egen
inranka, som man
varje ar kan skorda
druvor att gora vin av!
Det 4r sdkert drom-
men for manga, och i Ahus har
man mdajliggjort den drommen.
Tanken bakom Ahus vingérd
har énda sedan start varit att
den ska skotas kollektivt. Och in-
tresset har varit vildigt stort, be-
rattar Karin Birch, en av dgarna.
Hon tycker ocksa att man pa det
hér séttet skapar kontakter och
far en trevlig samvaro pa kopet.
— Vi &r nu 110 personer som
arbetar tillsammans, och det 4r
en véldig blandning av folk med
olika &lder, profession och bak-
grund. Alla tycker det &r lika
kul! I februari varje ar har vi en
kick-off d& vi planerar A&rets
verksambhet.

AgarkVartetten Carlo Tyrberg
och Karin Birch samt Karin
och Jorgen Persson.

— Vi traffas drygt 20 génger
om aret for att jobba. Alla deltar
med liv och lust och si éter vi
frukost och lunch tillsammans,
beréttar Karin.

Samhillet Ahus &r redan
ként for sina drycker, hér finns
sedan lange tillverkning av Ab-
solut Vodka. Ahus Vingérd blev
ett bra komplement och sedan
ett par ar finns dven Ahus Bryg-
geri som gor 6. :

De forsta stockarna p& Ahus
vingard planterades i maj 2005,
och undan for undan planterade
man sedan 70 rader med sam-
manlagt 3.000 plantor. 2015 tog
nuvarande dgarkvartett over:

— Vi fick ta hand om en vil
fungerande vingérd, som vi nu
driver vid sidan av véra ordinarie
arbeten. Ingen av oss hade drémt
om att bli vinbénder, men nu har
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;f ; ROkt lax fran
£ “Rékeriet.

vi fatt det hér som intresse.

— Vi har gatt olika vinkurser
och det upptar mer och mer av
var fritid. Vi fyra bildar tillsam-
mans ett bra team som komplet-
terar varandral!

Karin Birch &r agronom och
maken Carlo Tyrberg dr verk-
sam inom IT. Det andra &garpa-
ret; Jorgen och Karin Persson,
har lantbrukserfarenhet res-
pektive estetisk talang.

Allt pa vingérden gors for
hand, fran odling och plockning
och sortering till vinifiering, butel-
jering, etikettering och leverans.

us vingard ligger intill
restaurang Rokeriet, som man
har ett tatt samarbete med och
som erbjuder samtliga viner
pé sin meny.

Det ar &ven populért att fira
brollop hir, med vigsel i Ahus

Man har en
smaskalig

produktion, och

forra aret fick

® man pris for sitt
= vin Ahus Solaris

- 2018 EQ.

kyrka, batfird pa Helge A och s&

middag med Ahus goda viner
dartill. Vingdrden tar ocksa
emot grupper for rundvandring
och provsmakning, det brukar
vara mycket uppskattat och tar
runt en och en halv timme.

I Rokeriet
valkomnar Robin
Eriksson och
Linnea Lindberg.

Allt sker fo
hand, aven
packning och
markning.

Havet finns
alltid nara i
Skane.
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